Technical Sheet m

KEM H StrongTie
Hybrid Hgj styrke, varmebestandig forankringslim - KEM H d
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KEM H er en hejtydende hylorid forankringsmertel
tl tunge, konstruktive fastgerelser og kan bruges
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ved heje temperaturer. Hem
Denne mertel giver hgj ydeevne ved forankring af n
gevindsteenger og armeringsjen i revneat og ikke-

revnet beton. et

Arogjdstemperatur: fra -40 °C il +160 °C
(kortvarigt) og fra -40 °C tl +100 °C (angvarigt).

Features

Materiale
Hybrid

Applications

Anvendelsesomrader

e Stalkonstruktioner

¢ Tree til beton - konstruktive fastgorelser
¢ Industribyggeri

¢ Stil- og metalkonstruktioner (gelaendere,
beslag osv.)

¢ Forankringer til porte og maskiner

¢ Eftermonterede armeringsforbindelser
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Egnet til

Armeringsjern og armeringsstaenger i revnet og
ikke-revnet beton
Egnede underlagsmaterialer:

Beton

Massiv mursten

Honeycomb

Celluleer lersten

Letveegts honeycomb-mursten
Hul, teet aggregatblok

Hul, let aggregatblok
Porebeton (delvist egnet)
Massiv sten 7)

Tree

1) Ved anvendelse pa natursten eller marmor
skal der udfores en test, og der skal afventes
24/48 timer for eventuelle reaktioner.

Se tekniske dokumenter for
installationsvejledning og information.
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Teknisk data

KEM H
Chemical fixings dimensions
Reference Produktinformation
Navn DB nr.[mm] Farve p& massen Indhold[mi] Lagringstid Antal i kasse[pcs] Ant./palle

9360100000000 KEM H 936 2604108 Grey 420 18.0 12 840.0
Simpson Strong-Tie KEM H
égseskovvej 338700 Hybrid Hgj styrke, varmebestandig m
Horsens forankringslim - KEM H
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info@strongtie.dk Strong'-'l‘leu
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